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Agriturismo La Cucina del Piccolo Bacco 
 

Week end del 18-19 febbraio e 25-26 febbraio 
 Carnevale con le nostre chiacchiere  

 
Il menu di febbraio 

 
Antipasti 

Fiocco di prosciutto in involtino con caprini alle erbe aromatiche 
Pure di cicerchie con pane al finocchietto 

Tagliere di salumi misti 
Pane nero con miele di castagno della Val Staffora e lardo  

Zucchine trombetta sott’olio 
 

Vino consigliato: Bonarda “Mons Acutus 2010 
 

Primi 
Maccheroni alla bobbiese con sugo di stracotto* 

Risotto con cavolo nero e taleggio 
 

Vino consigliato: Pinot Nero “La Fiocca” 2009 
 

Secondi 
Rotolo di polenta concia con costine di maiale e crema di verza 

Insalata mista 
 

Vino consigliato Buttafuoco “Ca’ Padroni” 2005 
 

Formaggi di latte vaccino e caprino  
con composta di cachi e gelatina d’uva, zenzero e cannella 

 
Vino consigliato: Vendemmia tardiva di Malvasia “Elos” 

 
Dolce  

 
Vino consigliato: Sangue di Giuda 2008 

 

* secondo l’antica ricetta tipica di Bobbio, nel piacentino, pasta fresca arrotolata intorno a un ferretto fino ad ottenere una sorta di bucatino 

 
€. 25,00 vini e acqua escluse 



E per chi vuole un menu più leggero 
 antipasti, un primo e un secondo a scelta tra quelli proposti, dolce 

 
 €. 20,00 vini e acqua esclusi 

 
Inoltre per tutto il mese febbraio i piatti 

 della tradizione invernale  
solo su ordinazione e per gruppi di minimo 10 persone 

 a scelta tra: 
Bolliti misti 

Polenta e casseoula 
Trippa 

 
con antipasti e dolce  €. 22,00 vini e acqua esclusi 

 
Informazioni e prenotazioni: tel. 0385-60521-3391402381  

 
 

 
 


